BUFFET CARLA basic

Panzanella mit karamellisierten Ofen-Tomaten, Bliffelmozzarella & Basilikum

Ziegenkase-Trauben-Salat - gebackene Trauben, Ziegenkase, karamellisierte Walnlsse mit
Rauchsalz & gepickelte rote Zwiebeln auf Baby-Leaf-Salat, dazu: Balsamico & kret. Olivendl

Mediterranean Feast Board

* Kase: In zitroniger gruner Oliventapenade marinierte Bocconcini / eingelegter Feta / Pecorino /

Parmesanspane

* Gemise: Ofen-Paprika mit kretischem Olivendl, weiBem Balsamico & Meersalzflocken /

gebackene Mini-Auberginen

* Antipasti: gegrillte Artischockenherzen / getrocknete Tomaten / marinierte Kalamata-Oliven /

Peperoni / Meeresfrlichtesalat / Datteltomaten
AUSWAHL unserer Kuche - zum Teil vegan-

Spinat-Quinoa-Fritters mit M6hren & Feta
Harissa-SiBkartoffeln, dazu Zitronen-Schmand

Frische Tortelloni mit jungem Spinat & Ochsenherztomaten
in sahniger Tomatensauce, Uberbacken mit Feta

Brot: Sylter Sauerteigbrot (Jochen Gaues Hamburg) / Italienisches Landbrot / Ciabatta

AUSWAHL unserer Kliche

Butter:
* Beurre Noisette - aufgeschlagene Nussbutter

* Tomaten-Basilikum-Butter mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante mdéglich)

Dip:

* Zitroniges grine Oliven-Labneh

* Dattel-Walnuss-Dip mit Ras el Hanout & Chili
* Paprika-Feta-Dip

AUSWAHL unserer Kuche (2 Butter, 1 Dip)

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer

CARLA basic

CARLA premium

CARLA deluxe

42,50 € / ab 30 Personen

47,50 € / ab 50 Personen

52,50 € / ab 70 Personen

Stand Juli 26




BUFFET CARLA premium

Panzanella mit karamellisierten Ofen-Tomaten, Bliffelmozzarella & Basilikum

Ziegenkase-Trauben-Salat - gebackene Trauben, Ziegenkase, karamellisierte Walnusse mit
Rauchsalz & gepickelte rote Zwiebeln auf Baby-Leaf-Salat, dazu: Balsamico & kret. Olivendl

Suppe: Wassermelonen Gazpacho Andaluz - geeiste spanische Gemusesuppe mit Tomaten,
Gurken & Paprika (vegan) - serviert in schonen Champagnerkuhlern (Laurent Perrier oder
Geldermann) - oder ltalienische Tomatensuppe mit Apfel & Ricotta oder Fenchelsiippchen mit

Sahne & Noilly Prat (saisonal)

Mediterranean Feast Board

* Kése: In zitroniger griner Oliventapenade marinierte Bocconcini / eingelegter Feta / Pecorino /

Parmesanspane

* Gemise: Ofen-Paprika mit kretischem Olivendl, weiBem Balsamico & Meersalzflocken /

gebackene Mini-Auberginen

* Antipasti: gegrillte Artischockenherzen / getrocknete Tomaten / marinierte Kalamata-Oliven /

Peperoni / Meeresfriichtesalat / Datteltomaten
AUSWAHL unserer Kliche - zum Teil vegan-

Spinat-Quinoa-Fritters mit Méhren & Feta
Harissa-SiBkartoffeln, dazu Zitronen-Schmand

Frische Tortelloni mit jungem Spinat & Ochsenherztomaten
in sahniger Tomatensauce, Uberbacken mit Feta

Brot: Sylter Sauerteigbrot (Jochen Gaues Hamburg) / Italienisches Landbrot / Ciabatta

AUSWAHL unserer Kliche

Butter:
* Beurre Noisette - aufgeschlagene Nussbutter

* Tomaten-Basilikum-Butter mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante mdglich)

Dip:

* Zitroniges griine Oliven-Labneh

* Dattel-Walnuss-Dip mit Ras el Hanout & Chili
* Paprika-Feta-Dip

AUSWAHL unserer Kuche (2 Butter, 1 Dip)

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer

CARLA basic

CARLA premium

CARLA deluxe

42,50 €/ ab 30 Personen

47,50 € / ab 50 Personen

52,50 € / ab 70 Personen

Stand Juli 26




BUFFET CARLA deluxe

Panzanella mit karamellisierten Ofen-Tomaten, Buffelmozzarella & Basilikum

Ziegenkase-Trauben-Salat - gebackene Trauben, Ziegenké&se, karamellisierte Walntsse mit
Rauchsalz & gepickelte rote Zwiebeln auf Baby-Leaf-Salat, dazu: Balsamico & kret. Olivendl

Suppe: Wassermelonen Gazpacho Andaluz - geeiste spanische Gemusesuppe mit Tomaten,
Gurken & Paprika (vegan) - serviert in schonen Champagnerkthlern (Laurent Perrier oder
Geldermann) - oder ltalienische Tomatensuppe mit Apfel & Ricotta oder Fenchelslippchen mit

Sahne & Noilly Prat (saisonal)

Marokkanischer Méhrensalat mit Medjool-Datteln, roten Zwiebeln, gerdsteten Pistazien &

frischem Koriander

Mediterranean Feast Board

* Kase: In zitroniger gruner Oliventapenade marinierte Bocconcini / eingelegter Feta / Pecorino /

Parmesanspéane

* Gemise: Ofen-Paprika mit kretischem Olivendl, weiBem Balsamico & Meersalzflocken /

gebackene Mini-Auberginen

* Antipasti: gegrillte Artischockenherzen / getrocknete Tomaten / marinierte Kalamata-Oliven /

Peperoni / Meeresfriichtesalat / Datteltomaten
AUSWAHL unserer Kuche - zum Teil vegan-

Spinat-Quinoa-Fritters mit M6éhren & Feta
Harissa-SiBkartoffeln, dazu Zitronen-Schmand

Frische Tortelloni mit jungem Spinat & Ochsenherztomaten
in sahniger Tomatensauce, Uberbacken mit Feta

Brot: Sylter Sauerteigbrot (Jochen Gaues Hamburg) / Italienisches Landbrot / Ciabatta

AUSWAHL unserer Kliche

Butter:
* Beurre Noisette - aufgeschlagene Nussbutter

* Tomaten-Basilikum-Butter mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante mdéglich)

Dip:

* Zitroniges grine Oliven-Labneh

* Dattel-Walnuss-Dip mit Ras el Hanout & Chili
* Paprika-Feta-Dip

AUSWAHL unserer Kuche (2 Butter, 1 Dip)

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer

CARLA basic

CARLA premium

CARLA deluxe

42,50 €/ ab 30 Personen

47,50 € / ab 50 Personen

52,50 € / ab 70 Personen

Stand Juli 26




