BUFFET ROSA basic

(selbst gebeizt) & & ROSAS
Vinaigrette (separat angerichtet)

mit Staudensellerie, roten Zwiebeln, gerdsteten span. Lagueta-Mandeln
& Mandelmus-Limetten-Dressing (vegan)

Marinierte Bocconcini (rosa Pfeffer, Zitronenabrieb, Meersalzflocken) / getrocknete Tomaten /
Kalamata-Oliven, mariniert mit Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln geflllite grine Oliven, mariniert mit Orange, Fenchel, Chili &
Knoblauch / gerducherter Schinken / Parmesanspane / Rucola / gegrillte Artischockenherzen /
eingelegter Feta / saisonales Obst / Meeresfrichtesalat

AUSWAHL (durch uns)

mit Noilly Prat & Creme fraiche
mit Salbei & Chili
aus dem ital. Piemont (bio)

oder*
(frisch gekochter Fond) , Kartoffeln, Lauch,
Noilly Pat, WeiBwein & frischem Estragon

- Kurbis-Modhren-Galette mit Orange, Mascarpone & Salbei / Ratatouille-
Galette mit Auberginen, Zucchini, Tomaten, Zitronen-Ricotta, Fenchel & Thymian / Trauben-
Ziegenkase-Galette mit Lauch / Galette Lorraine mit Lauch, zweierlei Schinken & Taleggio

ltalienisches Landbrot / Ciabatta / Foccacia / Abendbrot & Schweizer Brot (Beumer-Lutum)
AUSWAHL (durch uns)

mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante moglich)

mit Meersalzflocken & Pimentdon de la Vera
mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

* fur Caterings bis zu 30 Personen

ROSA basic 38,50 € / ab 20 Personen
ROSA premium plus ein weiteres Gericht 43,50 €/ ab 20 Personen
ROSA deluxe plus zwei weitere Gerichte 48,50 € / ab 30 Personen

Stand Januar 25

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer




BUFFET ROSA premium

(selbst gebeizt) &
Vinaigrette (separat angerichtet)

& ROSAS

mit Staudensellerie, roten Zwiebeln, gerdsteten span. Lagueta-Mandeln

& Mandelmus-Limetten-Dressing (vegan)

, gerosteten span. Largueta-Mandeln & Truffeld!

Marinierte Bocconcini (rosa Pfeffer, Zitronenabrieb, Meersalzflocken) / getrocknete Tomaten /
Kalamata-Oliven, mariniert mit Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln geflllite grine Oliven, mariniert mit Orange, Fenchel, Chili &
Knoblauch / geraucherter Schinken / Parmesanspéane / Rucola / gegrillte Artischockenherzen /

eingelegter Feta / saisonales Obst / Meeresfrichtesalat
AUSWAHL (durch uns)

mit Noilly Prat & Creme fraiche

mit Salbei & Chili

aus dem ital. Piemont (bio)

oder*
(frisch gekochter Fond)
Noilly Pat, Weiwein & frischem Estragon

, Kartoffeln, Lauch,

- Klrbis-Mohren-Galette mit Orange, Mascarpone & Salbei / Ratatouille-
Galette mit Auberginen, Zucchini, Tomaten, Zitronen-Ricotta, Fenchel & Thymian / Trauben-
Ziegenkase-Galette mit Lauch / Galette Lorraine mit Lauch, zweierlei Schinken & Taleggio

ltalienisches Landbrot / Ciabatta / Foccacia / Abendbrot & Schweizer Brot (Beumer-Lutum)

AUSWAHL (durch uns)

mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante moglich)

mit Meersalzflocken & Pimenton de la Vera
mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

* fur Caterings bis zu 30 Personen

ROSA basic
ROSA premium plus ein weiteres Gericht
ROSA deluxe plus zwei weitere Gerichte

38,50 € / ab 20 Personen

43,50 €/ ab 20 Personen

48,50 €/ ab 30 Personen

Stand Januar 25

Alle Preise zuzlglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer



BUFFET ROSA deluxe

(selbst gebeizt) & & ROSAS
Vinaigrette (separat angerichtet)

mit Staudensellerie, roten Zwiebeln, gerdsteten span. Lagueta-Mandeln
& Mandelmus-Limetten-Dressing (vegan)

, gerdsteten span. Largueta-Mandeln & Truffeldl

mit Maldon Rauchsalz auf
Rucola mit Balsamico & Olivendl

Marinierte Bocconcini (rosa Pfeffer, Zitronenabrieb, Meersalzflocken) / getrocknete Tomaten /
Kalamata-Oliven, mariniert mit Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln geflllte grine Oliven, mariniert mit Orange, Fenchel, Chili &
Knoblauch / gerducherter Schinken / Parmesanspéne / Rucola / gegrillte Artischockenherzen /
eingelegter Feta / saisonales Obst / Meeresfriichtesalat

AUSWAHL (durch uns)

mit Noilly Prat & Creme fraiche

mit Salbei & Chili
aus dem ital. Piemont (bio)

oder*
(frisch gekochter Fond) , Kartoffeln, Lauch,
Noilly Pat, WeiBwein & frischem Estragon

- KUrbis-Mohren-Galette mit Orange, Mascarpone & Salbei / Ratatouille-
Galette mit Auberginen, Zucchini, Tomaten, Zitronen-Ricotta, Fenchel & Thymian / Trauben-
Ziegenkase-Galette mit Lauch / Galette Lorraine mit Lauch, zweierlei Schinken & Taleggio

ltalienisches Landbrot / Ciabatta / Foccacia / Abendbrot & Schweizer Brot (Beumer-Lutum)

AUSWAHL (durch uns)

mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante moglich)
mit Meersalzflocken & Pimentdon de la Vera
mit frischem Estraaon & Zitronenabrieb

* fur Caterings bis zu 30 Personen

ROSA basic 38,50 € / ab 20 Personen
ROSA premium plus ein weiteres Gericht 43,50 €/ ab 20 Personen
ROSA deluxe plus zwei weitere Gerichte 48,50 € / ab 30 Personen

Stand Januar 25

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer




BUFFET LOLA basic

mit Granatapfel & gepickelten Zwiebeln,
dazu: fruchtige Granatapfel-Balsamico-Vinaigrette mit Datteln (vegan)

Fruhlingszwiebeln, Chili, Erdntssen & frischem

Koriander mit Erdnuss-Dressing (vegan)

Marinierte Bocconcini (rosa Pfeffer, Zitronenabrieb, Meersalzflocken) / getrocknete Tomaten /
Kalamata-Oliven, mariniert mit Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln gefllite grine Oliven, mariniert mit Orange, Fenchel, Chili &
Knoblauch / geraucherter Schinken / Parmesanspéane / Rucola / gegrillte Artischockenherzen /
eingelegter Feta / saisonales Obst / Meeresfrichtesalat

AUSWAHL (durch uns)

SUdfrz. Rinderragout mit Mdhren, Sellerie, Kalamata-Oliven in Rotweinsauce mit Thymian, Lorbeer &
Orangenabrieb

mit saisonalem Gemuse, Zwiebeln, Knoblauch und Paprika, gegart
in WeiBwein & Olivendl (vegan)

mit gerdsteter Paprika & Largueta-Mandeln (vegan)
- ab 30 Personen -

in sahniger Tomatensauce, Uberbacken mit Feta

ltalienisches Landbrot / Ciabatta / Foccacia / Abendbrot & Schweizer Brot (Beumer-Lutum)
AUSWAHL (durch uns)

mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante moglich)
mit Meersalzflocken & Pimenton de la Vera
mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

LOLA basic 38,50 € / ab 20 Personen
LOLA premium plus ein weiteres Gericht 43,50 €/ ab 20 Personen
LOLA deluxe plus zwei weitere Gerichte 48,50 €/ ab 30 Personen

Stand Januar 25

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer




BUFFET LOLA premium

mit Granatapfel & gepickelten Zwiebeln,
dazu: fruchtige Granatapfel-Balsamico-Vinaigrette mit Datteln (vegan)

Frahlingszwiebeln, Chili, Erdntssen & frischem

Koriander mit Erdnuss-Dressing (vegan)

mit Buffelmozzarella & Basilikum

Marinierte Bocconcini (rosa Pfeffer, Zitronenabrieb, Meersalzflocken) / getrocknete Tomaten /
Kalamata-Oliven, mariniert mit Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln geflllte grine Oliven, mariniert mit Orange, Fenchel, Chili &
Knoblauch / gerducherter Schinken / Parmesanspéane / Rucola / gegrillte Artischockenherzen /
eingelegter Feta / saisonales Obst / Meeresfrichtesalat

AUSWAHL (durch uns)

Sudfrz. Rinderragout mit Mohren, Sellerie, Kalamata-Oliven in Rotweinsauce mit Thymian, Lorbeer &
Orangenabrieb

mit saisonalem Gemuse, Zwiebeln, Knoblauch und Paprika, gegart
in WeiBwein & Olivendl (vegan)

mit gerdsteter Paprika & Largueta-Mandeln (vegan)
- ab 30 Personen -

in sahniger Tomatensauce, Uberbacken mit Feta

ltalienisches Landbrot / Ciabatta / Foccacia / Abendbrot & Schweizer Brot (Beumer-Lutum)
AUSWAHL (durch uns)

mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante moglich)
mit Meersalzflocken & Pimentén de la Vera
mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

LOLA basic 38,50 € / ab 20 Personen
LOLA premium plus ein weiteres Gericht 43,50 €/ ab 20 Personen
LOLA deluxe plus zwei weitere Gerichte 48,50 €/ ab 30 Personen

Stand Januar 25

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer



BUFFET LOLA deluxe

mit Granatapfel & gepickelten Zwiebeln,
dazu: fruchtige Granatapfel-Balsamico-Vinaigrette mit Datteln (vegan)

Frahlingszwiebeln, Chili, Erdntssen & frischem

Koriander mit Erdnuss-Dressing (vegan)

mit Buffelmozzarella & Basilikum

- Rdmersalat mit Hihnchen, Parmesan & frisch gertsteten Crodtons mit
Caesar Dressing

Marinierte Bocconcini (rosa Pfeffer, Zitronenabrieb, Meersalzflocken) / getrocknete Tomaten /
Kalamata-Oliven, mariniert mit Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln geflllte grine Oliven, mariniert mit Orange, Fenchel, Chili &
Knoblauch / geraucherter Schinken / Parmesanspéane / Rucola / gegrillte Artischockenherzen /
eingelegter Feta / saisonales Obst / Meeresfriichtesalat

AUSWAHL (durch uns)

Sudfrz. Rinderragout mit Mdhren, Sellerie, Kalamata-Oliven in Rotweinsauce mit Thymian, Lorbeer &
Orangenabrieb

mit saisonalem Gemuse, Zwiebeln, Knoblauch und Paprika, gegart
in WeiBwein & Olivendl (vegan)

mit gerodsteter Paprika & Largueta-Mandeln (vegan)

- ab 30 Personen -

in sahniger Tomatensauce, Uberbacken mit Feta

[talienisches Landbrot / Ciabatta / Foccacia / Abendbrot & Schweizer Brot (Beumer-Lutum)
AUSWAHL (durch uns)

mit Maldon Sea Salt & Chili (vegane Variante moglich)
mit Meersalzflocken & Pimentén de la Vera
mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

LOLA basic 38,50 € / ab 20 Personen
LOLA premium plus ein weiteres Gericht 43,50 €/ ab 20 Personen
LOLA deluxe plus zwei weitere Gerichte 48,50 €/ ab 30 Personen

Stand Januar 25

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer



