ROSAS

BUFFET zum Barbecue

SALAT

SALAT

MEDITERRANES
BOARD

BROT

BUTTER

ROMY

Ziegenkéase-Trauben-Salat

gebackene Trauben, Ziegenkdse, gepickelte rote Zwiebeln und
gerdstete & karamellisierte WalnlUsse mit Rauchsalz auf Baby-
Leaf-Salat, dazu: Honig-Balsamico-Vinaigrette

Gnocchetti Sardi Salat mit Pesto rosso, Mozzarella,
getrockneten Tomaten (alternativ Datteltomaten), Basilikum,
Parmesanspanen & Rucola

Marinierte Mozzarella-Kiigelchen (rosa Pfeffer,
Zitronenabrieb, Maldon Sea Salt, Basilikum) / getrocknete
Tomaten / Kalamata-Oliven, mariniert mit
Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln gefiillte grine Oliven,
mariniert mit Orange, Fenchel, Chili & Knoblauch / gerducherter
Schinken / Parmesanspane / Rucola / gegrillte
Artischockenherzen / eingelegter Feta / saisonales Obst /
Meeresfriichtesalat

AUSWAHL (durch uns)

Italienisches Landbrot, Ciabatta

Tomaten-Basilikum-Butter mit Maldon Sea Salt & Chili
(vegane Variante mdéglich)

Chorizo-Butter mit Meersalzflocken & Pimenton de la Vera
Lachs-Butter mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

ROMY

ROMY premium

mit 2 Salaten 20,70 € / ab 20 Personen

mit 3 Salaten 27,50 € / ab 20 Personen

Stand Méarz 24

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer



ROSAS

BUFFET zum Barbecue
ROMY premium

SALAT

SALAT

SALAT

MEDITERRANES
BOARD

BROT

BUTTER

Ziegenkése-Trauben-Salat

gebackene Trauben, Ziegenkase, gepickelte rote Zwiebeln
und gerostete & karamellisierte Walnlisse mit Rauchsalz auf
Baby-Leaf-Salat, dazu: Honig-Balsamico-Vinaigrette

Gnocchetti Sardi Salat mit Pesto rosso, Mozzarella,
getrockneten Tomaten (alternativ Datteltomaten), Basilikum,
Parmesanspanen & Rucola

Coleslaw mit Spitzkohl, Méhren, griiner Paprika,
Rotkohl, Frihlingszwiebeln, frischem Koriander & Erdnussen

mit Erdnuss-Dressing (vegan)

Marinierte Mozzarella-Klgelchen (rosa Pfeffer,
Zitronenabrieb, Maldon Sea Salt, Basilikum) / getrocknete
Tomaten / Kalamata-Oliven, mariniert mit
Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln gefiillte griine Oliven,
mariniert mit Orange, Fenchel, Chili & Knoblauch /
geraucherter Schinken / Parmesanspéane / Rucola /
gegrillte Artischockenherzen / eingelegter Feta /
saisonales Obst / Meeresfriichtesalat

AUSWAHL (durch uns)

Italienisches Landbrot, Ciabatta

Tomaten-Basilikum-Butter mit Maldon Sea Salt & Chili
(vegane Variante mdglich)

Chorizo-Butter mit Meersalzflocken & Pimenton de la Vera
Lachs-Butter mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

ROMY

ROMY premium

mit 2 Salaten

mit 3 Salaten

20,70 € / ab 20 Personen

27,50 € / ab 20 Personen

Stand Méarz 24

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer



ROSAS

BUFFET zum Barbecue

SALAT

SALAT

MEDITERRANES

BOARD

BROT

BUTTER

LI/

Gerdsteter Blumenkohl mit Kapern-Vinaigrette
und Pangrattato mit Zitrone & frischer Petersilie (vegan)

Griines Tabouleh mit Quinoa, Erbsen, Zucchini, frischer
Minze & Petersilie, eingelegten Salzzitronen, Rucola, Feta und
gerdsteten span. Largueta-Mandeln (vegane Variante moéglich)

Marinierte Mozzarella-Kligelchen (rosa Pfeffer,
Zitronenabrieb, Maldon Sea Salt, Basilikum) / getrocknete
Tomaten / Kalamata-Oliven, mariniert mit
Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln gefiillte griine Oliven,
mariniert mit Orange, Fenchel, Chili & Knoblauch / geraucherter
Schinken / Parmesanspéne / Rucola / gegrillte
Artischockenherzen / eingelegter Feta / saisonales Obst /
Meeresfrichtesalat

AUSWAHL (durch uns)

Italienisches Landbrot, Ciabatta

Tomaten-Basilikum-Butter mit Maldon Sea Salt & Chili
(vegane Variante mdglich)

Chorizo-Butter mit Meersalzflocken & Pimenton de la Vera
Lachs-Butter mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

LIZ mit 2 Salaten 20,70 € / ab 20 Personen

LIZ premium mit 3 Salaten 27,50 € / ab 20 Personen

Stand Méarz 24

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer



ROSAS

BUFFET zum Barbecue

SALAT

SALAT

SALAT

MEDITERRANES
BOARD

BROT

BUTTER

LIZ premium

Gerdsteter Blumenkohl mit Kapern-Vinaigrette
und Pangrattato mit Zitrone & frischer Petersilie (vegan)

Griines Tabouleh mit Quinoa, Erbsen, Zucchini, frischer
Minze & Petersilie, eingelegten Salzzitronen, Rucola, Feta und
gerdsteten span. Largueta-Mandeln (vegane Variante mdglich)

SuBkartoffel-Belugalinsen-Salat mit Granatapfelkernen
auf Babyspinat

fruchtige Granatapfel-Balsamico-Vinaigrette mit Datteln (vegan)

Marinierte Mozzarella-Kiigelchen (rosa Pfeffer,
Zitronenabrieb, Maldon Sea Salt, Basilikum) / getrocknete
Tomaten / Kalamata-Oliven, mariniert mit
Granatapfelmelasse, Zitrone, Koriander & frischer Petersilie /
Datteltomaten / mit Mandeln gefillte griine Oliven,
mariniert mit Orange, Fenchel, Chili & Knoblauch /
geraucherter Schinken / Parmesanspéane / Rucola /
gegrillte Artischockenherzen / eingelegter Feta /
saisonales Obst / Meeresfriichtesalat

Italienisches Landbrot, Ciabatta

Tomaten-Basilikum-Butter mit Maldon Sea Salt & Chili
(vegane Variante mdéglich)

Chorizo-Butter mit Meersalzflocken & Pimenton de la Vera
Lachs-Butter mit frischem Estragon & Zitronenabrieb

LIZ premium

mit 2 Salaten 20,70 € / ab 20 Personen

mit 3 Salaten 27,50 € / ab 20 Personen

Stand Méarz 24

Alle Preise zuzuglich der gesetzlich vorgeschriebenen 7%igen Mehrwertsteuer



